Produktinformation

Kupfertopfe mit Edelstahlbeschichtung

Dieses Geschirr aus massivem Kupfer mit einer innenliegenden Schicht aus
Edelstahl stellt ein leistungsfahiges und haltbares Kochgeschirr dar. Durch die
besténdige Edelstahlschicht im Innern der Tépfe sind diese leicht zu reinigen
und zu pflegen, ohne daB die hervoragende Warmeleitfahigkeit des Kupfers
beeintrachtigt wird.

Die Topfe eignen sich fur alle Herdarten, auBer fir Induktionsherde.

Pflege

Spulen Sie die Tépfe von Hand mit einem milden Spullmittel. Festsitzende Spei-
sereste kénnen Sie mit einem Scheuerschwamm entfernen. Scheuern Sie nur
die Innenseite der Tépfe, niemals die kupferne AuBenseite.

Verwenden Sie zur Reinigung und Pflege des Kupfers ein Kupferpflegemittel.
Benutzen Sie keine bleichenden Mittel oder Stahlwolle.
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